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1/Ağustos/1983

Akademik Görevler

PROFESÖR İSTANBUL GELİŞİM ÜNİVERSİTESİ/SAĞLIK BİLİMLERİ YÜKSEKOKULU/BESLENME VE
DİYETETİK BÖLÜMÜ)2014

PROFESÖR NİŞANTAŞI ÜNİVERSİTESİ/SANAT VE TASARIM FAKÜLTESİ/GASTRONOMİ VE
MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ)2013-2014

PROFESÖR SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/VETERİNER FAKÜLTESİ/BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ
BÖLÜMÜ/VETERİNERLİK BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ ANABİLİM DALI)2002-2013

DOÇENT SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/VETERİNER FAKÜLTESİ/BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ
BÖLÜMÜ/VETERİNERLİK BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ ANABİLİM DALI)1996-2002

YARDIMCI DOÇENT SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/VETERİNER FAKÜLTESİ/BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ
BÖLÜMÜ/VETERİNERLİK BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ ANABİLİM DALI)1990-1996

ARAŞTIRMA GÖREVLİSİ SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/VETERİNER FAKÜLTESİ/BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ
BÖLÜMÜ/VETERİNERLİK BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ ANABİLİM DALI)1984-1990

Yönetilen Tezler

Yüksek Lisans
2018
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ARSLAN ALPARSLAN, (2018). 12-18 yaş arası güreş ve judo branşı sporcularının beslenme
alışkanlıklarının karşılaştırılması, İstanbul Gelişim Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Antrenörlük
Eğitimi Ana Bilim Dalı

1.

TEPECİK GÖKHAN, (2018). İstanbul Büyükşehir Spor Kulübü voleybol branşında 12-16 yaş grupları
sporcularının beslenme bilgi düzeylerinin incelenmesi, İstanbul Gelişim Üniversitesi->Sağlık Bilimleri
Enstitüsü->Antrenörlük Eğitimi Ana Bilim Dalı

2.

2017

SUBAŞ MEHMET, (2017). Derince Sedaş Tek Spor Kulübü futbol branşı 11-12-13 yaş grupları
sporcularının beslenme bilgi düzeylerinin belirlenmesi, İstanbul Gelişim Üniversitesi->Sağlık Bilimleri
Enstitüsü->Antrenörlük Eğitimi Ana Bilim Dalı

3.

2008

PARLAK NAZİF, (2008). Konya ilinde aktif spor yapan 15-18 yaş arası sporcuların sıvı alımı ile ilgili bilgi
ve alışkanlıklarının araştırılması, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin Hijyeni ve
Teknolojisi Ana Bilim Dalı

4.

2007

CEBİRBAY MUHAMMET ALİ, (2007). Dönerlerde satış süresi boyunca mikrobiyolojik kalitede meydana
gelen değişmelerin araştırılması, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin Hijyeni ve
Teknolojisi Ana Bilim Dalı

5.

AKIL CEMİLE, (2007). Dayanıklılık sporcularında beslenme bilgi düzeylerinin belirlenmesi., Selçuk
Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

6.

2005

ÖZTURAN KORHAN, (2005). Süt ve süt ürünlerinde ELISA yöntemiyle aflatoksin M1 aranması, Selçuk
Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

7.

2001

BOZKURT İBRAHİM, (2001). Beden eğitimi ve spor yüksek okullarında okuyan ve halen aktif spor yapan
öğrencilerin beslenme alışkanlıklarının değerlendirilmesi, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü-
>Beden Eğitimi ve Spor Ana Bilim Dalı

8.

1995

CAN FİKRET DURSUN, (1995). Niğde ili orta okullarında futbol eğitimi, Selçuk Üniversitesi->Sağlık
Bilimleri Enstitüsü->Diğer

9.

1994

GÜRSESOĞLU OSMAN NURİ, (1994). Türk güreşinin gerileme sebepleri, Selçuk Üniversitesi->Sağlık
Bilimleri Enstitüsü->Diğer

10.

Doktora
2009

BOYALI EKREM, (2009). E vitamini uygulamasının akut taekwondo egzersizinde lipit peroksidasyonu,
antioksidan enzimler ve laktat düzeylerine etkileri, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü-
>Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

11.

TORLAK EMRAH, (2009). Doğal antimikrobiyal maddeler ile hazırlanan yenilebilir ve kaplanmış plastik
filmlerin gıda kaynaklı bazı patojenlere etkileri, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin
Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

12.

2005

BOZKURT İBRAHİM, (2005). Kalsiyum ve vitanin D ilavesinin sporcularda kemik mineral yoğunluğu ve
bazı kan parametreleri üzerine etkisinin belirlenmesi, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü-
>Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

13.

ÇINAR VEDAT, (2005). Magnezyum takviyesinin sporcuların fiziksel performanslarına hematolojik
parametrelerine ve laltik asit düzeylerine etkisi, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin
Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

14.

2003

ARDIÇ MUSTAFA, (2003). Pastörizasyon ve farklı haşlama sıcaklıklarının Urfa peynirinin kalitesine etkisi,
Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

15.

2001

TEKİNŞEN KEMAL KAAN, (2001). Maaraş peyniri üretiminde baskılama ağırlığı ve haşlama suyu
sıcaklığının standardizasyonu üzerine araştırmalar, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü-
>Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

16.

1999

GÜNER AHMET, (1999). Karragenan kullanımının yağ oranı azaltılmış salamın bazı kalite nitelikleri
üzerine etkisi, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim

17.
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Dalı

DEMİR NEVZAT, (1999). Starter kültür kullanımının İvriz peynirinin kimyasal, mikrobiyolojik ve duyusal
kalite nitelikleri üzerine etkisi, Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Diğer

18.

1998

ÇAKIR MUHTEREM, (1998). Kesim aşamalarının sığır karkaslarının yüzeysel mikroflorası üzerine etkisi,
Selçuk Üniversitesi->Sağlık Bilimleri Enstitüsü->Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı

19.

Projelerde Yaptığı Görevler:
Konya il merkezindeki içme ve kullanma sularının hijyenik kalitesi, BAP, Araştırmacı, 1987-1988
(ULUSAL)

1.

Pastörizasyon ve Farklı Haşlama Sıcaklıklarının Urfa Peynirinin Kalitesine Etkisi, Yükseköğretim
Kurumları tarafından destekli bilimsel araştırma projesi, Yönetici:NİZAMLIOĞLU
MUSTAFA,Yürütücü:ARDIÇ MUSTAFA, , 01/02/2002 - 05/05/2003 (ULUSAL)

2.

Kaşar ve Tulum Peynirlerinde Histamin ve Tiramin Düzeyleri, BAP, Araştırmacı, 1988-1990 (ULUSAL)3.

Uskumru  palamut ve hamsi balıklarında histamin düzeylerine muhafaza süresi ve ısının etkisi, BAP,
Araştırmacı, 1989-1990 (ULUSAL)

4.

Türkiye de beyaz salamura üretim tekniklerinin randıman üzerine etkisi, BAP, Yürütücü, 1992-1994
(ULUSAL)

5.

Balıklarda grading sisteminin geliştirilmesi ve kalite faktörlerinin tespiti üzerine araştırmalar, BAP,
Araştırmacı, 1987-NaN (ULUSAL)

6.

Konya ve yöresindeki salamura beyaz peynirin kalites, TÜBİTAK PROJESİ, Yürütücü, 1987-1989
(ULUSAL)

7.

Türk fermente sucuğunun yapımı sırasında uygulanan çeşitli ısı ve Dumanlama işlemlerinin kaliteye
etkisi , TÜBİTAK PROJESİ, Araştırmacı, 1988-1989 (ULUSAL)

8.

Çeşitli çemen karışımlarının pastırmanın kalitesine etkisi ve sorbik asitin çemende kullanılabilme
imkanları, TÜBİTAK PROJESİ, Yürütücü, 1995-1997 (ULUSAL)

9.

E Vitamin Uygulamasının Akut Taekwondo Egzersizinde Lipit Peroksidasyonu  Antioksidan Enzimler
ve Laktat Düzeylerine Etkileri, BAP, Yürütücü, 2007-2009 (ULUSAL)

10.

Pastırma üretiminde dumanlama işleminin uygulanabilmeİmkanları ve kaliteye etkileri , BAP,
Araştırmacı, 1996-1997 (ULUSAL)

11.

Enzim uygulamasının pastırmanın kimyasal  mikrobiyolojik  ve duyusal kalitesine etkisi , BAP,
Araştırmacı, 1993-1994 (ULUSAL)

12.

Yeni bir peynir tipi  Selçuklu tulum peynirinin üretim teknolojisinin geliştirilmesi, BAP, Yürütücü,
1993-1994 (ULUSAL)

13.

Beden eğitimi ve spor yüksekokullarında aktif spor yapan öğrencilerin beslenme alışkanlıklarının
belirlenmesi ve değerlendirilmesi, BAP, Yürütücü, 2001-2007 (ULUSAL)

14.

Karragenan kullanımının yağ oranı azaltılmış salamın bazı kalite nitelikleri üzerine etkisi, BAP,
Yürütücü, 1996-1998 (ULUSAL)

15.

Bazı süt ürünleri ile baharatlarda Aflatoksin B1 ve M1 aranması , ARAŞTIRMA PROJESİ, Araştırmacı,
1997-1999)

16.

Dönerlerde satış süresi boyunca mikrobiyolojik kalitede meydana gelen değişmelerin araştırılması,
BAP, Yürütücü, 2007-2008 (ULUSAL)

17.

Sporcularda mağnezyum takviyesinin fiziksel performaslarına hemotolojik parametrelerin ve laktik
asit düzeylerine etkisi, BAP, Yürütücü, 2003-2005 (ULUSAL)

18.

Kalsiyum ve Vitamin D İlavesinin Sporcularda Kemik Mineral Yoğunluğu ve Bazı Kan Parametreleri
Üzerine Etkisinin Belirlenmesi, BAP, Yürütücü, 2004-2006 (ULUSAL)

19.

Dayanıklılık sporcularında beslenme bilgi düzeylerinin belirlenmesi, BAP, Yürütücü, 2003-2004
(ULUSAL)

20.

Doğal antimikrabiyel maddeler ile hazırlanan yenilebilir ve kaplanmış filmlerin gıda kaynaklı bazı
patojenlere etkileri, BAP, Yürütücü, 2007-2009 (ULUSAL)

21.

Teakwondocularda 6 haftalık antrenman programının fiziksel ve hematolojik paremetrelere etkisi,
Yükseköğretim Kurumları tarafından destekli bilimsel araştırma projesi, Yürütücü:NİZAMLIOĞLU
MUSTAFA,Araştırmacı:ÇİNAR VEDAT, , 01/01/2005 - 31/12/2005 (ULUSAL)

22.

Kozalak Yoğurdundan Laktik Asit Bakterilerinin İzolasyonu, İdentifikasyon ve Karakterizasyonu,
TÜBİTAK PROJESİ, Araştırmacı:YALÇIN SEMİHA,Yürütücü:BOSTAN KAMİL,Araştırmacı:ÜNVER ALÇAY
AYLA,Araştırmacı:NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, , 01/01/2015 - 01/01/2016 (ULUSAL)

23.

İdari Görevler

2015

MYO/Yüksekokul Müdürü İSTANBUL GELİŞİM ÜNİVERSİTESİ/SAĞLIK HİZMETLERİ MESLEK YÜKSEKOKULU
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2014-2017

Bölüm Başkanı İSTANBUL GELİŞİM ÜNİVERSİTESİ/SAĞLIK BİLİMLERİ YÜKSEKOKULU/BESLENME
VE DİYETETİK BÖLÜMÜ

2014-2015

Enstitü Müdürü İSTANBUL GELİŞİM ÜNİVERSİTESİ/SAĞLIK BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ

2013-2014

Dekan NİŞANTAŞI ÜNİVERSİTESİ/MÜHENDİSLİK-MİMARLIK FAKÜLTESİ

2013-2014

Bölüm Başkanı NİŞANTAŞI ÜNİVERSİTESİ/SANAT VE TASARIM FAKÜLTESİ/GASTRONOMİ VE
MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ

2013-2013

Anabilim Dalı Başkanı SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/VETERİNER FAKÜLTESİ/BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ
BÖLÜMÜ/VETERİNERLİK BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ ANABİLİM DALI

2013-2013

Bölüm Başkanı SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/VETERİNER FAKÜLTESİ/BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ
BÖLÜMÜ

2006-2009

Anabilim Dalı Başkanı SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/VETERİNER FAKÜLTESİ/BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ
BÖLÜMÜ/VETERİNERLİK BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ ANABİLİM DALI

2006-2008

Bölüm Başkanı SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/VETERİNER FAKÜLTESİ/BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ
BÖLÜMÜ/VETERİNERLİK BESİN HİJYENİ VE TEKNOLOJİSİ ANABİLİM DALI

Dersler *
Ders SaatiÖğrenim Dili

2020-2021

Lisans

GENEL MİKROBİYOLOJİ 4Türkçe

Yüksek Lisans

BESİN HİJYENİ 3Türkçe

2019-2020

Lisans

Besin Mikrobiyolojisi ve Besin Güvenliği 4Türkçe

Genel Mikrobiyoloji 4Türkçe

2018-2019

Lisans

Genel Mikrobiyoloji 4Türkçe

Besin Mikrobiyolojisi ve Besin Güvenliği 4Türkçe

Eserler

Uluslararası hakemli dergilerde yayımlanan makaleler:

1. ÖZGEN ARZU, BİLGİÇ ERDİ, GÜRKAN AYDIN SİNEM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2019).
Characterization of biosynthesized silver nanoparticles using Hypericum perforatum leaf and
determination of their antibacterial activity.  Medicine Science  International Medical Journal, 8(3),
503-507., Doi: 10.5455/medscience.2018.07.8985 (Yayın No: 4945676)

2. BİLGİÇ ERDİ, GÜRKAN AYDIN SİNEM, ÖZGEN ARZU, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2019).  Green
synthesized silver nanoparticles: Morphology and antibacterial contact effects.  Medicine Science
International Medical Journal, 8(3), 541-544., Doi: 10.5455/medscience.2018.07.8996 (Yayın No:
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Uluslararası hakemli dergilerde yayımlanan makaleler:

4945671)

3. BOSTAN KAMİL, ÜNVER ALÇAY AYLA, YALÇIN SEMİHA, EREN VAPUR UFUK, NİZAMLIOĞLU
MUSTAFA (2017).  Identification and characterization of lactic acid bacteria isolated from
traditional cone yoghurt.  Food Science and Biotechnology, 26(6), 1625-1632., Doi:
10.1007/s10068-017-0222-z (Yayın No: 3739351)

4. TORLAK EMRAH, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2011).  Antimicrobial effectiveness of chitosan
essential oil coated plastic films against foodborne pathogens.  Journal of Plastic Film and
Sheeting, 27(3), 235-248., Doi: 10.1177/8756087911407391 (Yayın No: 392178)

5. TORLAK EMRAH, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2011).  Effectiveness of Edible Chitosan Films
Containing Essential Oils onStaphylococcus aureus and Escherichia coli O157 H7.  Kafkas
Universitesi Veteriner Fakultesi Dergisi, 17, 125-129., Doi: 10.9775/kvfd.2010.3768 (Yayın No:
391736)

6. CEBİRBAY MUHAMMET ALİ, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2010).  Veranderungen der
mikrobiologischen qualitat von döner kebab.  Fleischwirtschaft, 90(12), 103-106. (Yayın No:
392005)

7. ÇINAR VEDAT, POLAT YAHYA, MOĞULKOÇ RASİM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, BALTACI
ABDULKERİM KASIM (2008).  The effect of magnesium supplementation on glucose and insulin
levels of Tae kwan do sportsmen and sedentary subjects.  Pakistan Journal of Pharmaceutical
Sciences, 21(3), 237-240. (Yayın No: 392145)

8. ÇINAR VEDAT, MOĞULKOÇ RASİM, BALTACI ABDULKERİM KASIM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA
(2007).  Effect of Magnesium Supplementation on Some Plasma Elements in Athletes at Rest and
Exhaustion.  Biological Trace Element Research, 119(2), 97-102., Doi: 10.1007/s12011-007-0024-
x (Yayın No: 391869)

9. ÇINAR VEDAT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, MOĞULKOÇ RASİM, BALTACI ABDULKERİM KASIM
(2007).  Effects of magnesium supplementation on blood parameters of athletes at rest and after
exercise.  Biological Trace Element Research, 115(3), 205-212., Doi: 10.1007/BF02685995 (Yayın
No: 391850)

10. ÇINAR VEDAT, MOĞULKOÇ RASİM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2006).  The effect of magnesium
supplementation on lactate levels of sportsmen and sedanter.  Acta Physiologica Hungarica, 93,
137-144., Doi: 10.1556/APhysiol.93.2006.2-3.4 (Yayın No: 4174940)

11. BOZKURT İBRAHİM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2006).  The determination of the effects of addition
of calcium and vitamin don the bone mineral density and on some blood parameters of
thesportsmen.  J. Int. Environmental Application &amp; Science, 1, 80-90. (Yayın No: 3488545)

12. YALÇIN SUZAN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, GÜRBÜZ ÜMİT (2004).  Microbiological Conditions of
Sheep Carcasses During the Slaughtering Process.  Journal of Food Safety, 24(2), 87-94. (Yayın
No: 392064)

13. TEKİNŞEN KEMAL KAAN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2003).  The effects of the pressing and the
scalding treatments on some qualityproperties in Mara cheese production.  TURKISH JOURNAL OF
VETERINARY  ANIMAL SCIENCES, 27(1), 153-160. (Yayın No: 391863)

14. YALÇIN SUZAN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, GÜRBÜZ ÜMİT (2001).  Fecal coliform contamination of
beef carcasses during the slaughtering ptocess.  Journal of Food Safety, 21(4), 225-231. (Yayın
No: 391648)

15. TEKINSEN O CENAP, DOĞRUER YUSUF, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, GÜRBÜZ ÜMİT (1999).  The
possibility of using potassium sorbate in cemen and its effect onthe microbial quality of pastrami.
TURKISH JOURNAL OF VETERINARY  ANIMAL SCIENCES, 23(2), 227-235. (Yayın No: 391764)

16. DOĞRUER YUSUF, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, GÜRBÜZ ÜMİT, KAYAARDI SEMRA (1998).  The
effects of various cemen mixtures on the quality of pastrami II Microbiological quality.  TURKISH
JOURNAL OF VETERINARY  ANIMAL SCIENCES, 22(3), 221-229. (Yayın No: 391840)

17. NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, DOĞRUER YUSUF, GÜRBÜZ ÜMİT, KAYAARDI SEMRA (1998).  The effect
of various cemen mixtures on the quality of pastrami - I: Chemical and organoleptic quality.
TURKISH JOURNAL OF VETERINARY  ANIMAL SCIENCES, 22(4), 299-308. (Yayın No: 391958)

B. Uluslararası bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında (proceedings)
basılan bildiriler :

NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, KORHAN ÖZTURAN (2006).  Identification of Aflatoxin M1 in Milk and
Milk Products by ELISA.  Food İs Life IUFoST 13TH WORLD CONGRESS O F FOOD SCIENCE &amp;
TECHNOLOGY (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7001426)

1.

TORLAK EMRAH, GÜRBÜZ ÜMİT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, GÖKMEN MUKADDERAT, KÜRŞAT IŞIK
(2007).  Antibiotic residue violations and somatic cell counts in bulk tank milk from Konya region
in Turkey.  5TH INTERNATİONAL CONGRESS ON FOOD TECHNOLOGY (Tam Metin Bildiri/Sözlü

2.
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Sunum)(Yayın No:7001437)

ÇÖL BAŞAK GÖKÇE, ELKİN NURTEN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, BARUT ABDULLAH YÜKSEL, ONUR
HANDE NUR, KURTULUŞ EDA MERVE (2019).  Sağlık Bilimleri Yüksekokulu Öğrencilerinde
Beslenme Alışkanlıkları ve Obezite Durumu.  Uluslararası Beslenme Obezite ve Toplum Sağlığı
Kongresi (Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:4863373)

3.

GÜRKAN AYDIN SİNEM, ÖZGEN ARZU, BİLGİÇ ERDİ, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2019).  FİGUS
CARİCA KULLANILARAK YEŞİL SENTEZİ GERÇEKLEŞTİRİLMİŞ GÜMÜŞ NANOPARTİKÜLLERİNİN
KARAKTERİZASYONU VE ANTİBAKTERİYEL ETKİSİ.  ZEUGMA II. ULUSLARARASI MULTİ
DİSİPLİNER ÇALIŞMALAR KONGRESİ (Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:4836011)

4.

ÖZGEN ARZU, BİLGİÇ ERDİ, GÜRKAN AYDIN SİNEM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2019).  Hypericum
perforatum YAPRAKLARI KULLANILARAK BİYOSENTEZİ GERÇEKLEŞTİRİLEN
GÜMÜŞNANOPARTİKÜLLERİNİN KARAKTERİZASYONU VE ANTİBAKTERİYEL AKTİVİTELERİNİN
BELİRLENMESİ.  ZEUGMA II. ULUSLARARASI MULTİ DİSİPLİNER ÇALIŞMALARKONGRESİ (Özet
Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:4836638)

5.

YALÇIN SEMİHA, ÇÖL BAŞAK GÖKÇE, ALTINSOY BERRAK, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, BARUT
ABDULLAH YÜKSEL, EREN VAPUR UFUK (2018).  Relationship with Obesity of Intestinal Flora and
Probiotics.  International Agricultural, Biological and Life Science Conference (Özet
Bildiri/Poster)(Yayın No:4492200)

6.

YALÇIN SEMİHA,ÜNVER ALÇAY AYLA,BOSTAN KAMİL,EREN VAPUR UFUK,NİZAMLIOĞLU MUSTAFA
(2016).  Identification and characterization of lactic acid bacteria isolated from traditional cone
yoghurt.  INTERNATIONAL CONGRESS ON FOOD OF ANIMAL ORIGIN “INDUSTRY PARTNERSHIP,
1(1) (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:3549216)

7.

ÜNVER ALÇAY AYLA,YALÇIN SEMİHA,BOSTAN KAMİL,EREN VAPUR UFUK,NİZAMLIOĞLU MUSTAFA
(2016).  The mıcrobiological characteristic of the yoghurt fermented with pine cones.  DAYS OF
VETERINARY MEDICINE 2016 7th INTERNATIONAL SCIENTIFIC MEETING, 1-218. (Tam Metin
Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:2872333)

8.

TORLAK EMRAH,GÜRBÜZ ÜMİT,NİZAMLIOĞLU MUSTAFA,GÖKMEN MUKADDERAT,IŞIK KÜRŞAT
(2007).  Antibiotic residue violations and somatic cell counts in bulk tank milk from Konya region
in Turkey.  5TH INTERNATİONAL CONGRESS ON FOOD TECHNOLOGY. 2007 (Özet
Bildiri/Poster)(Yayın No:3499402)

9.

NİZAMLIOĞLU MUSTAFA,ÖZTURAN KORHAN (2006).  Identification of Aflatoxin M1 in Milk and Milk
Products by ELISA method.  . Food İs Life IUFoST 13TH WORLD CONGRESS O F FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY (Tam Metin Bildiri/Poster)(Yayın No:3499414)

10.

NİZAMLIOĞLU MUSTAFA,ÇINAR VEDAT,MOĞULKOÇ RASİM,BOSTANCI ÖZGÜR (2005).  The Effect
Of Magnesium Supplementation On Lactic Acid Levels Of Sportsmen.  THE 46TH INTERNATİONAL
COUNCİL FOR HEALTH, PHYSİCAL EDUCATİON, RECREATİON, SPORT AND DANCE  ICHPER-SD
WORLD CONGRESS. (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:4174779)

11.

ÇINAR VEDAT,MOĞULKOÇ RASİM,NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2005).  The Effect Of Magnesium
Supplementation On Glucose And Insulin Levels Of Sportsmen.  THE 46TH INTERNATİONAL
COUNCİL FOR HEALTH, PHYSİCAL EDUCATİON, RECREATİON, SPORT AND DANCE  ICHPER-SD
WORLD CONGRESS (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:4174777)

12.

YALÇIN SUZAN,NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2001).  Microbiological Quality and Chemical
Composition of Chicken Gizzards.  XV EUROPEAN SYMPOSİUM ON THE QUALİTY OF POULTRY
MEAT (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:4174780)

13.

C. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar veya kitaplardaki bölümler:
     C1. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar:

SÜT KİMYA (2001)., TEKİNŞEN O CENAP, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA,  S.Ü. VAKFI YAYINLARI,
Editör:NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, Basım sayısı:1, Sayfa Sayısı 136, ISBN:975-6652-12-8,
Türkçe(Ders Kitabı), (Yayın No: 3486271)

1.

C. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar veya kitaplardaki bölümler:
     C2. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplardaki bölümler:

Türkiye Klinikleri Gıda Hijyeni ve Teknolojisi, Bölüm adı:(Süt Ürünleri ve Probiyotikler) (2019).,
ÖZGEN ARZU, BABA SEVİNÇ, TAN ERKOÇ NURCİHAN, PEHLEVAN FUNDA, NİZAMLIOĞLU
MUSTAFA,  Türkiye Klinikleri, Editör:Prof. Dr. Mustafa ATASEVER, Basım sayısı:5, ISBN:978-
605-7597-80-9, Türkçe(Bilimsel Kitap), (Yayın No: 4991094)

1.

BARSAK MİKROBİYATASI VE PROBİYOTİKLER, Bölüm adı:(BARSAK MİKROBİYATASI VE
PROBİYOTİKLERİN OBEZİTE ÜZERİNE ETKİSİ) (2018)., ÇÖL BAŞAK GÖKÇE, YALÇIN SEMİHA,
NİZAMLIOĞLU MUSTAFA,  TÜRKİYE KLİNİKLERİ, Editör:PROF. DR. MUSTAFA NZAMLIOĞLU,
Basım sayısı:1, Sayfa Sayısı 48, ISBN:978-975-9118-79-2, Türkçe(Bilimsel Kitap), (Yayın No:
4314023)

2.
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BARSAK MİKROBİYATASI VE PROBİYOTİKLER, Bölüm adı:(BARSAK MİKROBİYATASI VE İMMUN
SİSTEM) (2018)., ÖZGEN ARZU, PEHLEVAN FUNDA, TAN ERKOÇ NURCİHAN, BABA SEVİNÇ,
NİZAMLIOĞLU MUSTAFA,  TÜRKİYE KLİNİKLERİ, Editör:PROF. DR. MUSTAFA NİZAMLIOĞLU,
Basım sayısı:1, Sayfa Sayısı 48, ISBN:978-975-9118-79-2, Türkçe(Bilimsel Kitap), (Yayın No:
4314016)

3.

D. Ulusal hakemli dergilerde yayımlanan makaleler :

1. BOYALI EKREM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, PATLAR SÜLEYMAN (2012).  The effects of vitamin E
application on some free radicals and lactate levels in acute exercise.  Turkish Journal of Sport and
Exercise, 14(3), 36-42. (Kontrol No: 3488103)

2. TORLAK EMRAH, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2009).  Doğal antimikrobiyal maddeler ile hazırlanan
yenilebilir filmlerin Listeria monocytogenes üzerine etkileri.  Eurasian J Vet Sci, 25, 15-21. (Kontrol
No: 3487834)

3. TEKİNŞEN KEMAL KAAN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, BAYAR N, TELLİ NİHAT (2008).  Telli Konya da
Üretilen Süzme (torba) Yoğurtların Mikrobiyolojik ve Kimyasal Öellikleri.  Eurasian J Vet Sci, 24(1),
69-75. (Kontrol No: 3488003)

4. YALÇIN SUZAN, ARDIÇ MUSTAFA, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2007).  Urfa Peynirinin Bazı Kalite
Nitelikleri.  Eurasian J Vet Sci, 2(3), 90-95. (Kontrol No: 3487994)

5. ÇINAR VEDAT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2006).  Sporcularda 4 Haftalık Magnezyum Takviyesiyle
Birlikte Yorgunluğa Kadar Yapılan Egzersizin Serum Mineral Düzeylerine Etkisi.  Logos Yayıncılık
Spor Ve Tıp Dergisi, 18, 3 (Kontrol No: 3487815)

6. BOZKURT İBRAHİM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2005).  Beden Eğitimi ve Spor Yüksekokullarında
Okuyan Aktif Spor Yapan  Öğrencilerin Beslenme Alışkanlıklarının Belirlenmesi.  Selçuk Üniversitesi
Sosyal Bilimler Enstitüsü Dergisi, 14, 204-216. (Kontrol No: 3487795)

7. ARDIÇ MUSTAFA, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2004).  Pastörizasyon ve Farklı Haşlama Sıcaklıklarının
Urfa Peynirinin Kalitesine Etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 20(1), 61-69. (Kontrol No: 3487785)

8. GÜRBÜZ ÜMİT, DOĞRUER YUSUF, YALÇIN SUZAN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2003).  Pastırma
Yapım teknolojisinin Geliştirilmesinde Sıcak Dumanlama uygulanması ve kaliteye etkisi.  Eurasian J
Vet Sci, 19, 57-66. (Kontrol No: 3487775)

9. GÜNER AHMET, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2001).  Karragenan kullanımının yağı azaltılmış salamın
bazı kimyasal ve fizikokimyasal nitelikleri üzerine etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 17(1), 121-128.
(Kontrol No: 3486224)

10. DEMİR NEVZAT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2001).  Starter kültür kullanımının İvriz peynirinin
kimyasal, mikrobiyolojik ve  duyusal kalite nitelikleri üzerine etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 17(1), 129-
138. (Kontrol No: 3486233)

11. GÜRBÜZ ÜMİT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, NİZAMLIOĞLU HATİCE FERHAN, DİNÇ İFFET, DOĞRUER
YUSUF (1999).  Bazı süt ürünleri ile baharatlarda Aflatoksin B1 ve M1 aranması.  Veterinarium,
10(1), 34-41. (Kontrol No: 3486199)

12. TEKİNŞEN O CENAP, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, KELEŞ ABDULLAH, ATASEVER MUSTAFA, GÜNER
AHMET (1998).  Tulum peyniri üretiminde sentetik kılıfların kullanılabilme imkanları ve  vakum
ambalajlamanın kaliteye etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 14(2), 63-70. (Kontrol No: 3486125)

13. NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, KELEŞ ABDULLAH, ATASEVER MUSTAFA, KAYAARDI SEMRA, GÜRBÜZ
ÜMİT (1998).  Beyaz peynir üretiminde pastörizasyon sıcaklığının kalite üzerine etkisi.  Eurasian
Journal of Veterinary Sciences, 14(2), 5-13. (Kontrol No: 393983)

14. KAYAARDI SEMRA, GÜRBÜZ ÜMİT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, DOĞRUER YUSUF (1998).  Konsantre
ve tekstüre soya proteininin tavuk sosisi üretiminde kullanılabilme olanakları üzerinde
araştırmalar.  Eurasian J Vet Sci, 14(2), 47-55. (Kontrol No: 3486066)

15. DOĞRUER YUSUF, GÜRBÜZ ÜMİT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, YALÇIN SUZAN, ATASEVER MUSTAFA
(1997).  Bromelin uygulamasının pastırmanın kimyasal, mikrobiyolojik  ve duyusal kalitesine etkisi.
Eurasian J Vet Sci, 13(2), 83-89. (Kontrol No: 3486042)

16. GÜRBÜZ ÜMİT, DOĞRUER YUSUF, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, ATASEVER MUSTAFA, KAYAARDI
SEMRA (1997).  Bromelin uygulamasının depolama süresince  pastırmanın bazı kimyasal ve
mikrobiyolojik  özelliklerine etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 13(2), 91-98. (Kontrol No: 3486054)

17. GÜRBÜZ ÜMİT, DOĞRUER YUSUF, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (1997).  Pastırma üretiminde
dumanlama işleminin uygulanabilme imkanları ve keliteye etkileri.  Eurasian J Vet Sci, 13(2), 57-
68. (Kontrol No: 3485997)

18. YALÇIN SUZAN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, DÜNDAR YILMAZ, TEKİNŞEN O CENAP (1997).  Farklı ısı
ve dumanlama işlemlerinin Türk fermente sucuğunun kalitesine etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 13(1),
23-28. (Kontrol No: 3486022)

19. DOĞRUER YUSUF, GÜRBÜZ ÜMİT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (1996).  Potasyum sorbatın beyaz
peynirin kimyasal ve mikrobiyolojik kalitesine etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 12(1), 109-116. (Kontrol
No: 3485972)
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D. Ulusal hakemli dergilerde yayımlanan makaleler :

20. NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, GÜRBÜZ ÜMİT, DOĞRUER YUSUF (1996).  Potasyum sorbatın kaşar
peynirin kimyasal ve mikrobiyolojik kalitesine etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 12(2), 23-29. (Kontrol
No: 3485993)

21. DOĞRUER YUSUF, GÜRBÜZ ÜMİT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (1995).  Konya’xxda tüketime sunulan
pastırmaların kalitesi.  Eurasian J Vet Sci, 11(2), 77-81. (Kontrol No: 3485954)

22. TEKİNŞEN OSMAN CENAP, YALÇIN SUZAN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (1993).  Balıkta muhafaza
süresinin histamin miktarına etkisi.  Eurasian J Vet Sci, 9(2), 36-37. (Kontrol No: 3485926)

23. ANIL NAZİF, YALÇIN SUZAN, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, KAYAARDI SEMRA, ÖZ KADİR (1989).
Konya bölgesi tatlı su balıklarında grading çalışmaları.  Eurasian J Vet Sci, 5(1), 29-35. (Kontrol
No: 3483380)

24. NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, YALÇIN SUZAN, TEKİNŞEN OSMAN CENAP (1989).  Konya ve yöresindeki
salamura beyaz peynirin kalitesi.  Doğa Tr. J. of Veterinary and Animal Sciences, 13(2), 136-142.
(Kontrol No: 3483361)

25. YALÇIN SUZAN, TEKİNŞEN OSMAN CENAP, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (1988).  Konya’xxda tüketime
sunulan torba yoğurtlarının kalitesi.  Eurasian J Vet Sci, 4(1), 143-147. (Kontrol No: 3483314)

26. YALÇIN SUZAN, TEKİNŞEN OSMAN CENAP, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (1988).  Konya il
merkezindeki içme ve kullanma sularının hijyenik kalitesi.  Eurasian Journal of Veterinary Sciences,
4(1), 83-89. (Kontrol No: 3483295)

27. ANIL NAZİF, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, DOĞRUER YUSUF (1988).  Balıklarda grading sisiteminin
geliştirilmesi ve kalite faktörlerinin tespiti üzerinde araştırmalar.  Eurasian J Vet Sci, 4(4), 239-
249. (Kontrol No: 3483330)

E. Ulusal bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında basılan bildiriler:

1. OSMAN CENAP TEKİNŞEN, DOĞRUER YUSUF, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, GÜRBÜZ ÜMİT (1996).  Sorbik
asitin çemende kullanılabilme imkanları  ve pastırmanın mikrobiyel kalitesine etkisi.  Et ve Ürünleri
Sempozyumu (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7001484)

2. NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (1998).  Kimyasal Kaynaklı Besin Zehirlenmeleri .  T.S.K. Gıda Kontrol
Sempozyumu, (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7001474)

3. GÜRBÜZ ÜMİT, DOĞRUER YUSUF, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (1998).  Pastırma Üretiminde Dumanlama
İşleminin Uygulanabilme İmkanları ve Kaliteye Etkileri,.  V. Ulusal Nükleer Tarım ve Hayvancılık
Kongresi (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7001470)

4. ÇINAR VEDAT, MOĞULKOÇ RASİM, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2005).  Sporcularda Magnezyum
Takviyesinin Farklı Mineral Düzeylerine Etkisi. .  XXXI.Ulusal Fizyoloji Kongresi (Tam Metin Bildiri/Sözlü
Sunum)(Yayın No:7001463)

5. ÇINAR VEDAT, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA (2005).  Sporcularda 4 Haftalık Magnezyum Takviyesiyle
Birlikte Yorgunluğa Kadar Yapılan Egzersizin Serum Mineral Düzeylerine Etkisi.  XXXI.Ulusal Fizyoloji
Kongresi (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7001460)

6. ATASEVER MUSTAFA, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, KORHAN ÖZTURAN (2006).  Erzurum Bölgesinde
tüketime sunulan süt ve ürünlerinin Aflatoksin M1 Yönünden incelenmesİ.  2. Ulusal gıda Hijyeni
Kongresi (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7001447)

7. TORLAK EMRAH, NİZAMLIOĞLU MUSTAFA, GÜRBÜZ ÜMİT (2006).  Mikrobiyolojik analizlerde ölçüm
belirsizlikleri.  2. Ulusal gıda Hijyeni Kongresi (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7001451)
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